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Wichtige Hinweise A

+ Das Backblech und das Kihlgitter sind mit einer
Antihaftbeschichtung versehen. Zum Schutz
der Beschichtung verwenden Sie keine scharfen
oder spitzen Gegenstande beim Backen,
Schneiden bzw. Teilen des Backguts oder beim
Reinigen.

+Reinigen Sie das Backblech und das Kiihlgitter
vor dem ersten Gebrauch mit heifem Wasser
und etwas Spiilmittel. Trocknen Sie beides
gleich nach dem Spiilen ab, damit keine Flecken
entstehen.

- Das Backblech ist nicht spiilmaschinen-
geeignet! Das Kiihlgitter ist spiilmaschinen-
geeignet. Wir empfehlen jedoch die schonen-
dere Reinigung von Hand.

+Reinigen Sie das Backblech und das Kiihlgitter
mdglichst direkt nach jedem Gebrauch, da sich
dann die Teigreste am besten l6sen. Trocknen
Sie das Backblech und das Kiihlgitter gleich
nach dem Spiilen ab und lagern Sie beides tro-
cken.

+Vorsicht beim Herausziehen des heiffen
Blechs aus dem Ofen. Verwenden Sie in jedem
Fall Backhandschuhe oder Topflappen!
Es besteht Verbrennungsgefahr!
Stellen Sie das heife Blech auf eine
hitzebestdndige Unterlage.
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Antihaft-Backblech

Non-stick baking tray
Plague de cuisson antiadhésive
NepfFilnavy pecici plech

Blacha do pieczenia z powtoka
antyadhezyjna

Neprilnavy plech na pecenie
Tepsi tapadasgatlo bevonattal
Yapismaz firin tepsisi

Important information A

+ The baking tray and cooling rack feature
a non-stick coating. To protect the special
coating, do not use any sharp or pointed
objects while baking, cutting or portioning
the cake, or when cleaning.

- Clean the baking tray and the cooling rack
with hot water and a little washing-up liquid
prior to first use. Dry all parts immediately
after washing to prevent stains.

+ The baking tray is not dishwasher-safe!
The cooling rack is dishwasher-safe,
however we recommend the gentler method
of hand-washing.

« Clean the baking tray and the cooling rack
immediately after use while the leftover batter
is still easy to remove. Dry the baking tray and
the cooling rack immediately after cleaning
and store them both in a dry place.

- Take care when removing the hot tray
from the oven. Always use oven gloves
or something similar!
Risk of burns!
Place the hot tray on a heat-resistant surface.
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Remarques importantes A

- La plaque de cuisson et la grille de refroidisse-
ment sont équipées d'un revétement antiadhésif.
Pour ne pas détériorer le revétement, n'utilisez
pas d'objets coupants ou pointus lors de
la cuisson, de la découpe ou de la division
des aliments ou lors du nettoyage.

- Avant la premiére utilisation, nettoyez la plaque
de cuisson antiadhésive et la grille de refroidis-
sement a I'eau chaude avec un peu de liguide
vaisselle. Essuyez-les juste aprés le lavage pour
gviter les taches.

- La plaque de cuisson ne va pas au lave-vais-
selle! La grille de refroidissement peut étre
lavée au lave-vaisselle. Cependant, nous recom-
mandons un nettoyage plus doux a la main.

- Nettoyez la plaque et la grille de préférence
juste apres I'utilisation, les restes de pate se
détacheront mieux ainsi. Essuyez la plaque de
cuisson et la grille immédiatement apres les
avoir rincées et rangez-les une fois séches.

- Faites attention lorsque vous sortez
la plaque chaude du four. Utilisez toujours
des gants de cuisine ou des maniques.
Il'y arisque de brillure!
Posez toujours la plague chaude sur une
surface appropriée résistant a la chaleur.
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DileZité pokyny A

- Pecici plech a chladici mFiZka jsou opatfeny
nepfilnavou vrstvou. Pro ochranu nepfilnavé
vrstvy pti pecent, krdjeni, resp. porcovani
peciva nebo pfi CiSténi nepouzivejte ostré ani
Spicaté predméty.

- Pfed prvnim pouZitim umyijte pecici plech
a chladici mfizku horkou vodou s trochou
prostfedku na myti nadobi. Ihned po umyti obé
¢asti utfete, aby na povrchu nevznikly skvrny.

vr r

- Pecici plech neni vhodny do mycky! Chladici
mfizka je vhodna do mycky. Doporucujeme v3ak
Setrné ru¢nf CiSténi.

- Pecici plech a chladici mfizku oCistéte pokud
mozno ihned po pouZiti, protoZe tak Ize zbytky
tésta nejlépe odstranit. Bezprostfedné po umyti
pecici plech a chladici mfizku osuste a oboji
uloZte na suché misto.

- PFi vytahovani horkého plechu z pe€ici
trouby postupujte opatrné. V kazdém pripadé
pouZijte rukavice na peceni nebo chiiapky!
Hrozi nebezpeci popaleni!

Horky plech poloZte na Zaruvzdornou podlozku.

Wazne wskazowki A

+Blacha do pieczenia i kratka do studzenia sa
pokryte powtoka antyadhezyjna. Aby chroni¢
powtoke przed zniszczeniem, podczas pieczenia,
krojenia lub dzielenia wypiekéw oraz podczas
czyszczenia nie nalezy uzywac ostrych ani spi-
czastych przedmiotw.

- Przed pierwszym uzyciem umy¢ blache do pie-
czenia oraz kratke do studzenia w gorgcej wodzie
z dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu do mycia
naczyn. Aby unikng¢ powstawania plam, nalezy
osuszy¢ obydwa produkty od razu po umyciu.

- Blacha do pieczenia nie nadaje sie do mycia
w zmywarce do naczyi! Kratka do studzenia
nadaje sie do mycia w zmywarce do naczyn.
Zalecamy jednak delikatniejsze mycie reczne.

- W miare mozliwosci nalezy umy¢ blache do pie-
czenia oraz kratke do studzenia bezposrednio
po uzyciu, poniewaz wtedy mozna najtatwiej
usuna¢ resztki ciasta. 0d razu po umyciu osu-
szy¢ blache i kratke oraz przechowywac oby-
dwa produkty w suchym miejscu.

+ Przy wyjmowaniu goracej blachy z piekarni-
ka/pieca nalezy zachowac nalezytg ostroz-
nos¢. Zawsze uzywac rekawic kuchennych lub
tapek do garnkow! Istnieje niebezpieczenstwo
poparzenia! Goracg blache do pieczenia nalezy



zawsze stawia¢ na odpornym na wysokie tem-
peratury podtozu.

DéleZité upozornenia A

+ Plech na peenie a chladiaca mriezka sd opa-
trené neprilnavou vrstvou. Aby ste ochrénili
povrchov( dpravu, nepouZivajte pri pecent,
krajani alebo deleni peCiva, alebo pri Cisteni
vyrobku ostré alebo Spicaté predmety.

« Pred prvym pouzitim vyCistite plech na peCenie
a chladiacu mrieZku hordcou vodou s trochou
prostriedku na umyvanie riadu. Oba diely ihned’
po oplachnuti osuste, aby ste zabranili vzniku
Skvrn.

- Plech na pecenie nie je vhodny na umyvanie
v umyvacke riadu! Chladiacu mriezku mozno
umyvat v umyvacke riadu. Odporicame v3ak
SetrnejSie rucné Cistenie.

+Plech na pecenie a chladiacu mriezku Cistite
pokial'mozno bezprostredne po kazdom pouZiti,
pretoZe tak najlepSie odstranite zvysky cesta.
Plech na peCenie a chladiacu mriezku ihned
po oplachnuti osuste a uloZte na suché miesto.

« Pri vytahovani horiceho plechu z riry budte
opatrni. VZdy pouzivajte kuchynské rukavice
alebo chiiapky! Hrozi nebezpecenstvo popa-
lenia! Horuci plech poloZte na teplovzdornd

podloZku.
D)

Fontos tudnivalok A

- A tepsi és a hiitéracs tapadasgatlé bevonattal
vannak elldtva. A bevonat épsége érdekében
ne haszndljon éles vaqy hegyes eszkozt a si-
téshez, a siitemény felvdgdsahoz, felosztdsdhoz
vagy a tisztitashoz.

+ Az els6 hasznalat el6tt tisztitsa meg a tepsit
és a racsot forrd vizzel és eqy kevés mosogato-
szerrel. A mosogatds utan azonnal tordlje
szdrazra a részeket, igy nem lesznek foltosak.

- A tepsi nem tisztithaté a mosogatdgépben!
A rdcs mosogatdgépben tisztithatd. Mi azonban
a kim@l8bb, kézi tisztitast javasoljuk.

- A tepsit lehetdleg kozvetleniil a hasznalat utén
tisztitsa meg, mert ekkor a legkdnnyebb a
tésztamaradék eltdvolitdsa. Mosogatds utan
azonnal tordlje szdrazra a tepsit és a racsot, és
szaraz helyen tarolja Gket.

« A forrd tepsit ovatosan vegye ki a siitdbal.
Mindig hasznéljon siit6keszty(t vagy edény-
fog6t! Egési sériilések veszélye 4ll fenn!

A forré tepsit eqy hdall6 alatétre helyezze.
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Onemli Bilgiler A

« Firin tepsisi ve sogutma 1zgaras! yapismaz kap-
lamalidir. Kaplamanin korunmasl i¢in pisirme,
pisirilenleri kesme ve dilimleme veya tepsiyi
temizleme sirasinda keskin kenarli veya sivri
uglu nesneler kullanmayin.

- Firin tepsisini ve so§utma 1zgarasini ilk kulla-
nimdan 6nce sicak su ve biraz bulasik deterjani
ile yikayin. Lekelerin olugsmasini dnlemek igin
her ikisini de temizledikten hemen sonra
kurutun.

« Firin tepsisi bulagik makinesi icin uygun
dedgildir! Sogutma izgarasi bulasik makinesinde
yikanabilir. Ancak daha nazik sekilde elde yikan-
masini dneririz.

+Hamur kalintilarinin en iyi bu sekilde ciktigin-
dan, her kullanimdan sonra firin tepsisini ve
sogutma 1zgarasini miimkiin olan en kisa
siirede temizleyin. Firin tepsisini ve sogutma
1zgarasini yikadiktan hemen sonra kurulayin
ve kuru halde saklayin.

- Sicak tepsiyi firindan cikarirken dikkatli
olun. Daima firin eldivenleri veya tencere
tutacaklari kullanin!

Aksi takdirde yanma tehlikesi vardir!
Tepsiyi, sicaga dayanikl bir althgin iizerine
birakin.
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